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AZIENDA 

La gastronomia e la tavola calda siciliane sono delizie ammi-
rate in tutto il mondo e desiderate dai turisti che approdano 
nella nostra meravigliosa isola. L’oggetto del desiderio - più 
di ogni altro - è certamente l’arancino, simbolo assoluto della 
Sicilia. Mammamia ne ha fatto il prodotto di punta per eccel-
lenza, un vero e proprio vizio irrinunciabile!
Mammamia è un’azienda giovane e composta da giovani, 
nata con l’obiettivo di esportare i prodotti tipici siciliani in Ita-
lia e all’estero e portare orgogliosamente il “made in Sicily” 
in tutto il mondo. Tutti i prodotti sono realizzati nel pieno 
rispetto della tradizione siciliana e ne conservano profumi e 
sapori.
Con uno stabilimento produttivo situato a Paternò, alle pen-
dici dell’Etna, l’azienda si propone al mondo della grande 
distribuzione con idee originali e innovative: prodotti pensati 
per il consumatore che non vuole rinunciare al piacere della 
tipicità siciliana da gustare direttamente a casa. La qualità 
delle materie prime utilizzate e la minuziosità con la quale si 
sviluppa il ciclo di produzione, unitamente alle operazioni di 
trasporto, rendono i prodotti Mammamia eccellenti per gu-
sto e genuinità.

Azienda



Le tradizioni tramandate dai nonni e le attitudini verso l’inno-
vazione hanno portato Mammamia a costruire in questi anni 
basi solide per affermarsi nel settore alimentare. Il percorso 
è partito da un piccolo laboratorio di circa 400 mq, seguen-
do sin da subito il rispetto per la tradizione e l’artigianalità 
siciliana.

Una crescita fatta di costanza e sacrifici: oggi l’azienda si ri-
volge a una clientela di tutte le fasce d’età, con una linea di 
prodotti semplici, ma al tempo stesso gustosi, che rispondo-
no alle esigenze di ogni palato. Sin qui sono stati raggiunti 
risultati importanti, ascoltando sempre i consigli e le critiche 
- pur sempre costruttive - dei clienti, che non fanno altro che 
inorgoglire il lavoro quotidiano di Mammamia.

Storia



Passione per il buon cibo, spirito imprenditoriale 
e, specialmente, unione familiare: tutto questo è 
Mammamia.
Quattro fratelli insieme, che da più di dieci anni 
operano nel settore della lavorazione dei pro-
dotti della gastronomia siciliana surgelata. 
La qualità nella scelta delle materie prime, l’at-
tenzione scrupolosa durante il ciclo produttivo, il 
controllo costante della catena del freddo, han-
no fatto sì che l’azienda sia oggi punto di rife-
rimento per tutti coloro i quali, specie lontano 
dalla Sicilia, desiderano gustare un prodotto di 
qualità tutti i giorni.

Staff

Oggi Mammamia può contare su una struttura 
di 1300 mq, con oltre 90 postazioni pallet e un 
monitoraggio computerizzato e costante degli 
spazi freddi. Più di 800 clienti su tutto il territorio 
nazionale e in ambito internazionale, gestiti da 
un team di giovani qualificati che lavorano quo-
tidianamente alla preparazione di circa 12.000 
Arancini.
Questi sono solo alcuni numeri generali ottenuti 
in questi anni di attività, con l’obiettivo primario 
di migliorarli sensibilmente, senza dimenticare 
le origini o disperdere l’artigianalità.
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Ragù
Ingredienti: Riso, concentrato di pomodoro, polpa di 
pomodoro, formaggio, carne, cipolla, carota, sedano, 
piselli, margarina, olio di semi di girasole, brandy, 
spumante, zucchero, bicarbonato di sodio, vino bianco, 
farina 00, preparato per brodo, sale, pepe nero, noce 
moscata.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti. I Classici
peso netto
di un pezzo
210g +/-
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Prosciutto e Mozzarella
Ingredienti: Riso, cipolla, olio di semi di girasole, latte, 
farina 00, prosciutto cotto, mozzarella, margarina, vino 
bianco, preparato per brodo, sale, pepe nero, noce 
moscata.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti.

I Classici
peso netto
di un pezzo
210g +/-
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Pistacchio
Ingredienti: Riso, pistacchio, provola, margarina, farina 
00, pancetta, formaggio, panna da cucina, cipolla, olio 
di semi di girasole, vino bianco, brandy, latte, preparato 
per brodo, sale, pepe nero, noce moscata.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti.

I Classici
peso netto
di un pezzo
210g +/-
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Spinaci
Ingredienti: Riso, spinaci, formaggio, margarina, olio 
di semi di girasole, vino bianco, cipolla, latte, farina 
00, preparato per brodo, sale, pepe nero, aglio, noce 
moscata.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti.

I vegetariani
peso netto
di un pezzo
210g +/-



N
orm

a
N

orm
a

Norma
Ingredienti: Riso, melanzane, polpa di pomodoro, 
concentrato di pomodoro, formaggio, ricotta salata, 
margarina, cipolla, basilico, olio di semi di girasole, olio 
d’oliva, zucchero, vino bianco, preparato per brodo, 
sale, pepe nero, noce moscata.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti. I vegetariani
peso netto
di un pezzo
210g +/-
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Funghi
Ingredienti: Riso, funghi porcini, prosciutto cotto, 
formaggio, margarina, olio di semi di girasole, vino 
bianco, latte, cipolla, farina 00, sale, preparato per 
brodo, pepe nero, noce moscata.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti.

peso netto
di un pezzo
210g +/-

Gli sfiziosi
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Ingredienti: Riso, concentrato di pomodoro, margarina, 
vino bianco, preparato per brodo, noce moscata, polpa 
di pomodoro, formaggio, ’nduja (carne suina, sale, 
peperoncino calabrese), olio extravergine d’oliva, olio 
di semi di girasole, zucchero, cipolla, sale, pepe nero.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti.

peso netto
di un pezzo
210g +/-

Gli sfiziosi
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Carciofi e salsiccia 

Ingredienti: Riso, olio di semi di girasole, curcuma, 
margarina, preparato per brodo, pepe nero, noce 
moscata, carciofi, formaggio, salsiccia, olio extra vergine 
d’oliva.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti.

Gli sfiziosi
peso netto
di un pezzo
210g +/-
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Pollo e Curry 
Ingredienti: Riso, acqua, olio di semi di girasole, 
curcuma, margarina, cipolla, sale, preparato per 
brodo, vino bianco, pepe nero, noce moscata, pollo, 
besciamella, curry, aroma pollo, formaggio.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti.

Gli sfiziosi
peso netto
di un pezzo
210g +/-
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Vino Rosso e salsiccia 
Ingredienti: Riso, Vino Rosso, margarina, cipolla, 
preparato per brodo, olio di semi girasole, sale, pepe 
nero, noce moscata, funghi, salsiccia, mozzarella, olio 
extra vergine d’oliva.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti.

Gli sfiziosi
peso netto
di un pezzo
210g +/-
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Quattro formaggi 
Ingredienti: Riso, curcuma, olio di semi di girasole, 
margarina, cipolla, sale, preparato per brodo, pepe 
nero, noce moscata, mozzarella, provola, gorgonzola, 
parmigiano, besciamella.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti.

Gli sfiziosi
peso netto
di un pezzo
210g +/-
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Pesce spada
Ingredienti: Riso, concentrato di pomodoro, olio di 
semi di girasole, margarina preparato per brodo a base 
di pesce, cipolla, sale, spumante, pepe nero, noce 
moscata, polpa di pomodoro, pesce spada, melanzane, 
vino bianco, zucchero, formaggio.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti. I marinari
peso netto
di un pezzo
210g +/-
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Salmone
Ingredienti: Riso, olio di semi di girasole, margarina, 
cipolla, sale, preparato per brodo a base di pesce, vino 
bianco, pepe nero, noce moscata, salmone, formaggio, 
latte, farina 00, zucchine, panna.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti.

I marinari
peso netto
di un pezzo
210g +/-
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Nero di seppie
Ingredienti: Riso ,olio di semi di girasole, margarina, 
cipolla, sale, preparato per brodo a base di pesce, 
nero di seppie, vino bianco, pepe nero, noce moscata, 
polpa di pomodoro, formaggio, cipolla, seppie, sale, 
zucchero, concentrato di pomodoro.

Panatura: pangrattato, farina 00, acqua.

Non contiene coloranti, nè conservanti aggiunti. I marinari
peso netto
di un pezzo
210g +/-



Mignon 35g

Ogni confezione può contenere: 
7kg di arancini mignon di vari gusti.
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peso netto
di un pezzo

35g +/-

peso netto
7kg

200
pz

kg



Imballaggio e trasporto

Per mantenere inalterate le qualità dell’alimento e garantire la catena del freddo i 
nostri prodotti vengono confezionati seguendo una rigida procedura che rispetta 
gli standard nazionali e comunitari.

Imballo primario a contatto con il prodotto:

Busta con materiale polietilene, polipropilene e poliestere trasparente.
Materiale adatto a confezionare alimenti, resistente alle basse temperature 
mantiene inalterate le qualità del prodotto.

Imballo secondario:

Cartoni all’americana in microtriplo.
Per uso alimentare in tripla onda, resistenti alle basse temperature, garantiscono i 
prodotti lungo il trasporto e aiutano a mantenere bassa la temperatura. 

Le scatole possono essere pallettizzate fino a 11 strati da 8 colli. Il numero dei pezzi per ogni scatola 
dipende dal tipo di prodotto (consulta la tabella riepilogativa).

il Nostro Riso

8x11

L’ingrediente principe del nostro arancino: il riso. 
Ogni singolo chicco costituisce le fondamenta del nostro prodotto, garantendo morbidezza finale e un gusto 
eccezionale: è infatti molto apprezzato per la sua capacità di assorbire il condimento. 
Ricco di carboidrati e proteine, il nostro riso ha anche un alto valore energetico. 
I suoi profumi e sapori vi sorprenderanno

Assorbe perfettamente il condimento

Tempi di cottura rapidi

Versatile e pratico

Ricco di nutrienti

Alto valore energetico

Profumato e saporito

LINEA SURGELATO
Arancino da friggere

Lasciare scongelare il prodotto 
a temperatura ambiante (circa 
20°/22° C) per circa 7/8 ore; nel 
caso in cui venga lasciato in frigo 
il tempo di scongelatura è di 12 
ore.
Friggere l’arancino a una tempe-
ratura medi di 180° per circa 5/6 
minuti.
Servire ben caldi.

LINEA PRECOTTO SURGELATO
Arancino da cuocere in forno

Lasciare scongelare il prodotto a temperatura 
ambiante (circa 20°/22° C) per circa 7/8 ore; 
nel caso in cui venga lasciato in frigo il tempo 
di scongelatura è di 12 ore.
Quando il prodotto è completamente scon-
gelato disporlo su una teglia con carta forno 
in superficie.
Mettere in forno grill o ventilato (no microon-
de), già caldo, per circa 15 minuti a una tem-
peratura media di 120°.
Servire ben caldi.

5 min

180°

15 min

230°

shelf lifetemperatura di
conservazione

numero di pezzi
per confezione

tempo di
scongelamento

peso netto
confezione

-18° 1 
anno

kg 7/8 
h



MAMMAMIA s.r.l. 
Sede legale e stabilimento

C.da Tre Fontane Zona Ind. Bretella A, 
95047 Paternò CT, Italia

tel. : +39 095 842775 / 095 621188 · fax: +39 095 7981587 · mobile: +39 347 7608909
info@mammamiafood.com · amministrazione@mammamiafood.com

www.mammamiafood.com


